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La Table de

| es fetes de fin d’anndes sont des moments de partages conviviaux en Famille ou entre amis, et '§

nous nous attachons i ce que ces moments soit 4 |a hauteu de vos envies. =

- A

D:Fuiﬁ |::|u SIEUrs années, La table de Mic.k’l’ﬁnﬁ: mEPﬂ-‘ﬂFﬂﬂ:’ des F—rﬂt:iuih -l:ic.-F-Eh:s-

soigneusament sélectionnés FarAng&liq ue et Mickazl pour rﬂﬁa[grm ~apii 8. .
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MNous vous laissons découvrir nos différents mets, de I’aFér’rﬁFjusqu*iu" eancri, en passa nt par

les vins. (n largc chaix de pmd uits festifs pour la satisfacti . i "-*ﬁ'- :

* Fionnes fates de fin d'année .
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| Apéritit *

MNavette au foie gras Seonfit igue 1.20 €/ pitce

MNavette au saumon fumé, fromage frais 1.20€ / pidce
Verrine Chorizo 1.60 €./ pigee

Verrine Saumon 1.60 £/ pidce

* Verine Poivrons | 60€ 7 pidce
Saucissons 150 g 4. 50€ Apidce
Tartinable légumes .00 € a choisir en boutique

Tarﬁmbh: Fniﬁﬁnm %00 € & choisir en bou tique

: j_r.‘ ML .'_4:'..4 luf.u'!.';'rj?.fl{_"rﬁ
Plateau de i-mnm__i:_:cﬁ ':Eipcr':;} 25 € (oot 1w o
C amembart Mousse de Canard
* F’htgu .:tH pe 5t MNectaire) .-"':'!H,JE";' illettes de !."-mlln‘t Mormande
Tomme de | cire {type Savoie) * [ mbeumée de pammes (gtr!‘:;
Bhiiche de { havre . AE}:!EHl-n:j
{]=I'ﬂrlilisl:'-'!i l:ahri.:'un!-_s en Maine et | oire) Kth
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* | es desserts

E}ucl'l:t‘l'.e: | rois chocolats (croustifant,d mousses, choeg
Buchetta Noisettine (croustillant csramel, mousse
E'Jﬂchcfte. L::l I_ég;l'_'-’r'ﬂ {eroustillant, mousse Fn:m:a:gc Bl

E:H.lcl'lﬁt‘b: FE!-!-ICII'I [n:rnu-h"nﬂt MOUSSE PaSSION, MOUSS N

415"6::: €
+50€
4508
bise. 450 -_-'

Bouchette Golden (croustillant, mousse vanille, mousse mwmﬁm Cobiados) 4.50€
Pruchette Patissidre (créme au beurre, vanile, choeolat, cafe, {':_mnh-;m.gprﬂi-n s i 506,

Lr:a buchettes sont en Parl: indiy

{:ammandc : jusqu’au 8 décembre Pﬂm'

25
=

(_ommande :jusqu’au 15 décembre Fc-ur|-: MNouvel An

s
A c[d:l:uf.::a:r dans la Enutiquc au 34 route des Vﬂr:nnc!- a E}I‘iﬂ“ﬂﬂ

Par téléphﬂn: 0241 19.21.3%1 Far mail - |ata|:i=dcmicﬂangc@amnscfr
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, LES ACCORDS METS ET VINS, 4K
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Tranche de foie gras avec confit d'oignons +.10€
If:_r.rquiﬂ: Eaint,_lacquu a la bretonne 4+10€ * | s blanc secs pour

|es Poissons BeCOmEragrer E”n.!la'?.’??.ﬂ;!
T urban de sole trapicale la créme de whisky +.30 € Chardonnay N TE
Faupi:tb: de saumon au beurre citronné g10€ Saanignon §TE
Dos de cabillaud beumre d'agrum:a a6 80€ Sauvignan de T ourraine 11€"
(Juenelle de brochet sauce safrande +90€ Saumurblanc for de chane 12§

Les Accﬂm pagnements )

Kiz blane caseé deux fois . 2io€ * |es rouges
Julienne de légumes 210€ R S ccoRPEERET vos viandes

| es Viandes Saumur rouge fatde chane 12
Emutﬂ de chevreud sauce g’anu:l vanelr 610€ Saumur F”'h‘ Notre Dame LS
Sauté d'autruche sauce mandarine a. 50 € -a"':"'-"'_'j""‘ w"“ﬁ-", ’ ' jo% v

E_iw:t de cl:r'FE_lt Hui::n:rt et mamrons 520K -"""'v.“]l’-"'—' '-'dl-"!'.': Exﬁ-ﬂf-' Il
f:_uiasa de canette sauce au vin de St [ milion

Ci‘lapﬂn Sakice 'F-L‘li-: E:I".i'ﬁ- alix rrn.!lr"iﬂ:'.'ﬁ-

5upr5m¢ de pfnta-dlz sauce resling et cépes
Favé de veau sauce morilles

Adthod h'.pcli:iﬂnnﬂla I!I:I-:ul;' I12E
' a brut Milssima fot chene 156
ntoe | oire |

| es Accom pagnements

F'ur-#: de butternut et noseties

[ mbeurrée de pommes de terre au {_antal m'. du| ayon 126
Kisotto erémeus aromatisé saveur truff= P sIitaus prestige L} ; i

(Cyratin pommes de terre et edpes + fagot delégumes  290€ * Llnterdit blanc demi sec oe |

{ rozets a la créme et aux chanterelles r70€
L'ahui#'mmﬁ'iﬂusmu?'n'

Lo Tenhile de

dick ) L?l nge




Les Plats

| Trancha de fois gras avec confit doignons

Coguille Saint Jacques & la bretonne

VAt da wole brivacaly & a premm 4n Whlaky Buisivhdi
Ll fobicboieliio Kol
Dos de cabiliaud beurre F'agrumes 680€
Guenalle de brochet sauce safrande 4FO0E

210€

Sauté de chevreuil sauce grand veneur -h0E
| Sauté d'autruche sauce mandarine A50€
' Civet de Cerf St Hubert et marrons h20E
Cuisse de canette ssuce su vin de St Emilion A50E
[ hapon sasice fbi gras muc miriine bs0e
Supréma do pintads sauce risiing ot ches (e
P ———— ’| 780¢€
Purée de butternut et nolsettes 270¢€
Embeurrée pommes de terre au cantal zmeE
 Risgtto crémeux aramatisé saveurs truffe 'i!.?lll:!
Crozets & la eréme et aux chanterelies ame
| Bratin pommes de terre of cipes + Fagol lbgumes 290€
TOTALD PEIX Merci pour vaire
TOTAL APERITIF commande et votre
TOTAL PLAT . o
A trés Bientit
TOTAL FROMAGE ~ + _ »
Angilique et Mickag!
TOTAL DESSERT *
TEI'IA_L“H & L Daivie de . P
TOTAL ENFANT . i ik 'Lﬂﬂéﬂ

L'Apéritif priv | guantité  total
Mavette fole gras 1.20€ |
Mavetie sauman 1.20€ I
Verrin Chorizo 160€ |
Verrine Saumon 140€ I
Verrine Palvrons 160€ |
Suchsonstsog  |as0€| |
Tartinabie légumes &00€ |
Tartinable poissons 5006 |

Sauvignon de Tourraine ne
 Saumur blanc fut de chéne 1€
| Saumur rouge fut de chéne 12€
 Saumur Puy Notre Dame 0E
Anjou viliage 0E
Anjou viltage Brissac e
' Mithode traditionnelie brut | 12€ |
Extra brut millésimé ht chine | 18€ |
Crémant de Loire 1€
Linterdit dem| sec o€
Coteaux du Layon 1ne
Bannezeaux prestige 25€
Fromage Prix
Plateau 8 pers i5E
™ " S I I
_ Les Buches | Prix M-niru! tatal
| Buthette Naketting (&S0E
' Buchette la Légere (&5S0E
| Buchetts Passion | &SDE
- Buchette Golden

| 450 €
Buchotte pitissibre vanille 450 €
Buchette patissiére chocolat | 450 €

‘Buchette pitissibrecaté | 450€

Buchette patissiere Cointreau | &50 €

‘Buchette patissiére praliné  &50 €
Les L ulks Prin | quantitd | Batal

L lal] 7.50 €




